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Prednosti in znacilnosti

SteamBake za slastne pecene jedi

SteamBake omogoc¢a, da doma samo z dotikom tipke
ustvarite rezultate kot pri peku. Vlaga omogoca, da
testo povsem vzhaja, zaradi Cesar se ustvarijo slastne
mehke sredice, medtem ko suha toplota ustvari bogato,
bleS¢eco skorjo. Uzivajte v slastnih pecenih jedeh, kot
tudi pe€enem pis€ancu in hrustljavi

Preprosto ¢iSéenje z AquaClean

Ni treba, da je CiS€enje po kuhanju zahtevno — nasa
pecica se Cisti s pomocjo vlage. AquaClean poskrbi za
izparevanje vode na dnu pecice, para pa zmehca
trdovratno mascobo in ostanke. Tako lahko preprosto
dosezete naravno Cistoco.

Natancéne nastavitve s pomo¢jo nasega LED prikazovalnika programske
ure

Jedi je preprosto spremljati s pomocjo nasega LED prikazovalnika programske

ure. Preprosto lahko nastavite to¢en ¢as pecenja in nadzorujete jedi med
pecenjem. Zagotavlja popoln nadzor nad pecico, zato lahko sprostite svojo
kulinariéno ustvarjalnost.

Hitro in uéinkovito, enakomerno pecenje

S pomocjo nasega sistema enakomernega pecenja toplota krozi po pecici,
zaradi Cesar je vse zagotovo peceno enakomerno. Vse brez potrebe po
obracanju jedi. Nasa tehnologija pomeni, da se pecica hitreje segreje, zaradi
Cesar prihranite ¢as in energijo.

Zar za zlato skorjico

Hrustljava slanina, z mehurcki obdana mozarela, vse to lahko enostavno
pripravite s pomocjo Zara. Idealno za piS¢ancje perutnicke, ki se kar stopijo v
vasih ustah.

Electrolux 600 SteamBake vgradna pecica

EOD3H40BX

SteamBake, vasa domaca pekarna
Z dodajanjem pare lahko doma ustvarite slastne mafine in odli¢ne pite s pecico
600 SteamBake. Uzivate lahko v enakomerno pe¢enem pis€ancu, lazanji in
ribi. Za hrustljavo skorjo in mehko notranjost z dotikom tipke.

« VVgradne pecice

« Vecfunkcijska pecica s kroznim grelcem

* Moznost pe€enja na 2 nivojih

» Termotimer nadzor pecice

* Vgrezni gumbi

» Halogenska Iu¢ pri pegici

« Lahko Cistilni emajl, za lazje CiS€enje

» Enostavno c&iS¢enje vrat

* Ventilator za hlajenje

* Prilozeni pekaci s pecico: 1 Moussaka pan

« Stevilo redetk v pedici: 1 kromirana redetka

» Dodatek za Zar

» Programi: zvocni signal, trajanje, odstevalna ura, ¢as

* Funkcije pecice: gretje spodaj, konvekcijsko/tradicionalno, venticijsko
kuhanje, Zar, vlazno pecenje, pe€enje z ventilatorjem, True Fan
Cooking/PlusSteam, turbo Zar
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Specifikacija izdelka

Barva
Razred energijske ucinkovitosti
Vgradne mere V x S x G (mm)

Kuharske funkcije

Povezljivost

Skupna prikljuéna mo¢ (W)
Kategorija Steam

Vrsta programske ure

Uporabna prostornina notranjosti (1)
Cissenje pecice

Dimenzije V x S x G (mm)

Vrsta upravljanja pecice
Maksimalna mo¢ zara-zgornji grelec
(W)

Maksimalna mo¢ pecice (W)
Temperaturni razpon

Najvecja povrsina pekaca (cm2)
Luc¢ v pecici

Indeks energetske ucinkovitosti

nerjavece jeklo
A
593x560x550
gretje spodaj,
konvekcijsko/tradicionalno, venticijsko
kuhanje, zar, vlazno pecenje, pecenje
z ventilatorjem, True Fan
Cooking/PlusSteam, turbo zar
Ne

2750
Direct Steam
SET
65
Aqua Clean Enamel
590x594x560
Pop in / Pop out flat

2100

2750
50°C - 250°C
1130
1, Back halogen
95.1

Electrolux 600 SteamBake vgradna pecica

Poraba energije pri obi¢ajnem nacinu
kroZenja zraka (kWh/cikel)
Poraba energije pri kroZzenju zraka z
ventilatorjem (kWh/cikel)
Mo¢ Zarnice (W)

Napajanje pecice

Tip aparata

Glasnost dB(A)

Bruto teza (kg)

Neto teza (kg)

Pekaci/vrsta

ReSetke/vrsta

Vodila

Dolzina kabla (m)

Vrsta vtikaca

Material notranjega prostora
St. notranjih prostorov
Stevilka izdelka (PNC)

EAN koda

Napetost (volt)

Zahtevana varovalka (A)
Barva

PNC koda

Koda EAN

EOD3H40BX

0.89

0.78

25
elektrika
vgradna pecica
49
29
27.8
1 Moussaka pan
1 kromirana reSetka
Zi¢na vodila-kromirana
1,5
No
Crni emajl
1
944 068 054
7332543794485
220-240
13
nerjavece jeklo
944068054
ER Open
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